FISCHERVEREIN
PFAFFIKERSEE

Newsletter Nr.12 / Dezember 2023

Liebe Mitglieder

Mit diesem Newsletter informieren wir Euch Uber Vergangenes,
Aktualitaten und auf was wir uns in der Zukunft mit unserem
Verein freuen konnen.

» Rickblick
» Aktuelles

» \orschau
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Liebe Fischerinnen und Fischer

Das Jahr neigt sich allméhlich dem Ende zu und ich darf euch im
Newsletter Nr. 12, Ausgabe Dezember 2023 willkommen heissen.

Auf das Jahresende hin blicke ich immer gerne zurtick und wage
einen Blick in die Zukunft. Im Jahresruckblick sind nochmals alle
Anlasse unseres Vereinsjahrs nachzulesen. Ein ganz normales
Fischerverein Pfaffikersee — Jahr, mit allen seinen Eigenheiten,
nichts Neues. Ist es das, was fehlt, weshalb gefuhlt keine
Begeisterung fur die Anliegen und Anlasse des Vereins mehr da ist?

So kann es in Zukunft nicht weitergehen. Unser Verein kann die
Mitgliederzahl nur mit Mihe halten. Dies vor allem durch Neu-
zugange bei den Jungfischern. Dank dem grossen Einsatz von
Philipp und Stephan zusammen mit ihren Helfern, lauft es bei den
Jungfischern sehr gut. Hatten wir Kapazitat, so kbnnten wir hier noch
mehr machen.

Bei den Aktivmitgliedern ist es seit Jahren unverandert sehr
schwierig, diese fur unsere Anlasse zu begeistern. Wir haben uns
schon oft gefragt und fragen uns wieder, was wir falsch machen. Es
kommt mir vor, als ware der Vorstand ein Kunstler ohne Publikum,
es kommt nichts oder nur wenig zurtick! Neue Ideen und Impulse
sind bitter n6tig, damit der Fischerverein Pfaffikersee wieder etwas in
Schwung kommt.

Wie weiter mit dem Fischerverein Pfaffikersee?
Nun spitzt sich die Situation im Vorstand zu:

e Furdas Amt als Prasident habe ich mich an der GV 2022 zur
Verfugung gestellt, in der Hoffnung in den 2 verbleibenden
Jahren einen Nachfolger zu finden. Leider ist uns das bis
heute nicht gelungen. Auch der Aufruf im letzten Newsletter
Nr. 11 und im E-Mail vom 26. November hat noch keine
Interessierten hervorgebracht.
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e Auch Adriano Labruzzo, unser Aktuar tritt nach 3 Jahren aus
dem Vorstand zurtick. Er wird fur langere Zeit fur seinen
Arbeitgeber im Ausland tatig sein. Vielen Dank fur seinen
Einsatz fur den Fischerverein. Fur sein Ressort haben wir
noch keinen Nachfolger gefunden.

e Das Ressort Vizeprasident ist nach wie vor vakant.

Es ist nun allerh6chste Zeit, neue Krafte in den Vorstand zu bringen.
Es ist traurig, aber falls uns dies nicht gelingt, werden wir uns in
naher Zukunft tber die Zukunft des Fischervereins unterhalten
mussen.

Aufruf: Interessierte fur ein Amt: Meldet euch bei mir, gerne gebe
ich euch Auskunft zu den Aufgaben der einzelnen Ressorts (Natel
079 798 08 86).

Die nachste Gelegenheit dazu ist unsere 85. ordentliche General-
versammlung am Freitag 26. Januar 2024 im Restaurant Palmeria
der Stiftung zur Palme in Pfaffikon. Ich freue mich auf eine rege
Teilnahme.

Ich wiinsche euch eine besinnliche Weihnachtszeit, fur die

kommenden Festtage alles Gute und einen guten Start ins neue Jahr
2024.

Euer Prasi Hanspeter Meili
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Die 84. ordentliche Generalversammlung fand im gewohnten
Rahmen im Restaurant Palmeria der Stiftung zur Palme in Pfaffikon
statt. Die gut besuchte GV konnte von Res Hertig, Bereichsleiter
Fischerei-management Kt. Bern, viele interessante Informationen
Uber das Wachstum und die Populationsentwicklung der Egli
erfahren. Wie sich dann im Herbst, bei den schénen Fangen von
Eglis zeigte, dass unsere Bemuhungen den Egli’s bessere
Lebensrdume zu schaffen, sich durchaus lohnen. Fur den Einsatz
der Helfer bei den Laichhilfen herzlichen Dank.

Am 10. Februar treffen sich 11 Kochbegeisterte beim Kichenchef
Yves Junge im Ausbildungszentrum Lindenbaum zum Kochkurs, um
gemeinsam verschiedene Rezepte fur Fisch auszuprobieren. Ein
gelungener Abend mit dem Vorhaben diese feinen Rezepte bald zu
Hause auszuprobieren.

Am 26. Marz besammelten sich 18 interessierte Fischerinnnen,
Fischer und Jungfischer am Lernschwimmbecken Schulhaus
Steinacker in Pfaffikon zum Kunstkéderkurs. Daniel Bolsterli und
seine Helfer zeigen vorerst alle mdglichen Techniken der
Kunstkoderfihrung, die alle Teilnehmer spéater im Becken selber
ausprobieren. Mit vielen Infos und Details geht der Kurs um die
Mittagszeit zu Ende. Vielen Dank Daniel und seinen Helfern.

Das 1. Mai — Fest leider wieder ohne Wettergliick! Wetterfeste Gaste
und viele treue Helfer bringen das Fest, trotz schlechten Witterungs-
verhaltnissen lber die Runde. Max und seinem Team sei herzlich
gedankt.

Am 08. Juli der Vereinsausflug an den Wagitalersee. Nur gerade 9
Fischer kommen an den Ausflug in die prachtige Bergwelt. Allein das
Geniessen der Natur macht diesen Ausflug zu einem Erlebnis. Wir
probieren dies wieder einmal.

Das Vereinsfischen vom 10. September ist sicher noch allen
Teilnehmern als sehr heisser Sonntag in Erinnerung. 34 Fischer mit
oder ohne Fang haben sich zum Abschluss bei der Aabach- Gruppe
in Robenhausen eingefunden. Einige Fischer mit tberdurchschnittlich
grossen Eglis kommen zum Abwégen.

Ein gelungener Anlass fur Jungfischer wie Aktive, die sich wiederum
an einem reichlich ausgestatteten Gabentisch ihre Preise abholen
durften.
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Die Seeputzete vom Samstag 21. Oktober, ein grosser Erfolg. Uber
70 Personen, Jung und Alt sammelten rund um den See Abfall. Der
Wasserspiegel war sehr tief, so konnte auch vor dem Schilfgtirtel
angeschwemmter Unrat eingesammelt werden. Unterstitzt von der
Seerettung mit Boot und vielen Fischerbooten kam am Ende sehr
viel «Glisel» zusammen.

Das Felchenfischen am 11. November bei garstigem Wetter
zusammen mit den Jungfischern. Wenige Felchen konnten gefangen
werden. Der gemeinsame Abschlusshock hat dann leider nicht ganz
funktioniert. Max hat aber mit heissen «Wienerli» und Punsch alle
wieder aufgewarmt. Bericht in diesem Newsletter.

Mit dem Chlaushock vom 08. Dezember im Naturzentrum schliesst
sich der Jahreskreis des Fischervereins.

An 7 Vorstandssitzungen hat der Vorstand die Geschéfte und
Projekte dieses Jahr organisiert. Ich danke meinem Vorstands-
kollegen herzlich fur ihr Engagement fir den Fischerverein und die
gute Zusammenarbeit.

Ich danke Allen, die sich fir die Belange der Fischerei, fur den
Fischerverein Pfaffikersee und der Natur einsetzen und wiinsche
euch furs nachste Jahr viele schone Stunden am Wasser.

Euer Prasi Hanspeter Meili
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Einladung zur 85. Generalversammlung des Fischerverein
Pfaffikersee

Freitag 26. Januar 2024 / 18.30 Uhr
Restaurant Palmeria, Stiftung zur Palme, 8330 Pfaffikon

Traktanden:

Begrussung

Essen

Vortrag

Wahl der Stimmenzahler

Protokoll der 84. Generalversammlung vom 27. Januar 2023
Jahresberichte des Vorstandes

Jahresrechnung 2023

Déchargeerteilung des Vorstandes

Wabhlen:

- ganzer Vorstand

- Revisoren

Antrage:

- des Vorstandes: Reduziertes Jahresprogramm / Arbeitsgruppe
- der Mitglieder

11. Festsetzung des Jahresbeitrages 2025

©CoNook~wDE
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- Aktivmitglieder CHF. 70.00
- Freimitglieder CHF. 40.00
- Jungfischer CHF. 30.00

12. Budget 2024
13. Jahresprogramm 2024
14. Diverses

Vortrag: Pius Niederhauser, Baudirektion Kanton Zurich, Amt fur
Abfall, Wasser, Energie und Luft

Thema: Entwicklung der Wasserqualitat im Pfaffikersee —
gepragt durch den Klimawandel?

Schatzwettbewerb

Antrage der Mitglieder sind bitte schriftlich bis am 14. Januar 2024
an den Prasidenten zu richten.
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Antrage des Vorstandes

Ausgangslage:

Vakanzen im Vorstand bereiten ernsten Grund zur Sorge fur das
Fortbestehen unseres Fischervereins am Pfaffikersee. Die personelle
Situation im Vorstand hat sich mit den Rucktritten auf die heutige 85.
GV weiter verscharft. Einzelne Chargen sind bereits seit mehreren
Jahren unbesetzt, andere sind nur noch interimistisch besetzt. Auf
den Aufruf des Prasi vom 26. November hat sich niemand gemeldet.
Wie angeklndigt kbnnen die Vereinsaktivitaten bei dieser
Konstellation nicht im gewohnten Ausmass stattfinden. Bereits
nachstes Jahr wird der Verein handlungsunfahig werden. Auch
konnen die statutarischen Zwecke des Vereins nicht mehr erfullt
werden.

Der Vorstand beantragt der Generalversammlung zwei
Massnahmen fir das Vereinsjahr 2024:

1. Reduziertes Jahresprogramm
Der FVP bietet fur die Aktivmitglieder im Jahr 2024 ein reduziertes
Jahresprogramm an, damit sich der unvollstandige Vorstand auf die
Rekrutierung neuer Vorstandsmitglieder und den Strategieprozess
konzentrieren kann. Die Jugendgruppe wird ihr Jahresprogramm im
gewohnten Umfang beibehalten und ist auf die Unterstitzung der
Vereinsmitglieder angewiesen.
Folgende Anlasse finden statt:

- Ordentliche GV

- 1.Mai-Fest

- Vereinsfischen

- Seeputzete

- Fischerhock

2. Arbeitsgruppe

Der Vorstand wird ermachtigt, eine strategische Arbeitsgruppe mit
weiteren 2-3 Vereinsmitgliedern und bei Bedarf auch mit externer
Unterstiitzung zu bilden. Die Arbeitsgruppe erhélt den Auftrag, die
Handlungsoptionen und die mogliche zuklnftige Ausrichtung des
Vereins auszuloten. Auch eine Auflésung des Vereins soll
Gegenstand der Prufung sein.

Die Arbeitsgruppe erarbeitet ein Strategiepapier sowie konkrete
Antrage zu Handen der Generalversammlung 2025. Es sind zwei bis
drei Workshops im Verlauf dieses Jahres notwendig. Der Vorstand
nimmt mit einigen Vorstandsmitgliedern Einsitz in die Arbeitsgruppe.
Weitere Mitglieder sind willkommen und kénnen sich im Anschluss
an die Sitzung beim Prasi melden.
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Fir 4 Personen

Zutaten:

3 Stangel Zitronengras

400g Kokosmilch

3 schone EL Panang Thai-Curry Paste
2 Knoblauchzehen fein hacken
2 Schalotten fein hacken

30g Zucker

50g Galgant

509 Ingwer

6 Kaffirlimetten-Blatter

75g Okras schrag geschnitten
75g Thai-Auberginen

759 Thai-Erbsen

1 Bund Thai Basilikum
Fischsauce

Frischer Koriander

Reisessig

Salz
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Zubereiten:

Alle Zutaten bereitstellen. In einem
Wok oder in einem Kochtopf, die
Schalotten und den Knoblauch
ohne Farbe andunsten. Den
Zucker dazu geben und mit dem
Reisessig abloschen und fast
komplett reduzieren lassen.

Die Thai-Curry Paste,
Zitronengras, Ingwer, Galgant,
Limettenblatter dazu geben. Alles
ein paar Minuten dinsten lassen
(darf aber nicht anbraten!)

Die Kokosmilch dazu geben mit ein
wenig Wasser, wenn diese zu dick
sein sollte!

Alles eine gute Viertelstunde langsam kochen lassen.

Die Thai-Erbsen, Auberginen,
Okras, und einen guten Schuss
Fischsauce dazu geben (Nach
Geschmack).
Sobald das Gemuse fast
gekocht ist, den Fisch dazu
geben und langsam weiter
kochen lassen, bis dieser die
gewiinschte Garstufe erreicht
hat.
Dazu servieren wir Reis. Zum
| Garnieren, Thai-Basilikum und
= frischen Koriander.

Reis

300g Reis Jasmin gut waschen. Doppeltes Volumen Wasser

Salz. Wasser aufkochen reis dazu geben, kochen lassen bis sich im
Reis Dampflocher bilden. Dann mit einem Deckel bedecken die
Kochplatte abstellen aber den Reis drauf lassen und 10 Minuten
weiter kochen lassen. Jetzt den Reis mit einer Gabel lockern.

Guten Appetit
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Unser erster Chlaushock im neuen Naturschutzzentrum Pfaffikon war
ein voller Erfolg. Es meldeten sich 23 Personen an und flllten den
langen Tisch génzlich aus. So konnten wir uns alle ansehen und
bildeten eine ,Fischerblatere”.

In den gemdtlichen, hellen und warmen Raumlichkeiten fuhlten sich
die Fischerfreunde alle wohl. Verstohlen schalten sie sich geméachlich
aus den Schichten vorsorglich warmer Kleidung, da von den friiheren
Chlaustreffen die Raumlichkeiten meist sehr frisch waren. Ab und zu
blatterte der eine oder andere in den Interessanten Natur Blichern

des Zentrums.

Mit Weihnachtsguetzli,
Spanischen Nissen,
Mandarinen und Getranken,
entwickelte sich manch
interessantes Gesprach. Ich
hatte in Marathon- Arbeit am
Morgen schon Salate
gerustet und Christine hatte
die Salatsaucen hergerichtet.
Der heisse Beinschinken und
die diversen Salate
mundeten allen sehr. Die
Krénung war ein feines
Dessert, Vanille Creme mit Ananassticken drin, garniert mit Rahm.
Der Ruhmpunsch, Café oder der Fischerkaffee durften natirlich auch
nicht fehlen.

Ohne Samichlausbesuch blieben die Besucher bis Mitternacht
zusammen und genossen den Abend sehr.

Wir hoffen fur die Zukunft, dass noch viele solche gemdutliche Abende
stattfinden kdnnen. Setzen wir uns dafir ein, dass unser Verein noch
viele Jahre bestehen bleiben kann.

Ich wiinsche allen Petri Heil und gute Gesundheit

Euer Festwirt Max Glbeli
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Bei bewotlktem Wetter trafen sich 72 Personen zur alljahrlichen
Seeputzete unter der Organisation vom Naturzentrum Pfaffikon und
dem Fischerverein Pfaffikersee.

In Pfaffikon und Auslikon wurde mit tatkraftiger Unterstitzung von
den Tauchern und der Seerettung Abfalle, die sich Uber das Jahr
angesammelt haben, in daftir verteilten Abfallsdcken verstaut.

Mit Booten und Watthosen
wurde vom Wasser aus
Abfall aus dem See gefischt.
War mal was anderes als
Felchen, Egli usw.
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Aber auch zu Fuss
wurde fleissig
gearbeitet. Mit den
von den
Gemeinden
Pfaffikon und
Wetzikon zur
Verfiigung
gestellten Foétzel-
Zangen ging es
bedeutend besser.

Die in den Pfosten zerdruckten
Zigaretten-stummel mussten
allerdings von Hand oder mit einem
Spiess herausgefischt werden.

Zum Abschluss versammelten
sich fast alle Teilnehmer (die
einen gingen direkt nach Hause)
wie gewohnt vor dem
Naturzentrum in Pfaffikon zu
Essen und Getranken.
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Der Prasident vom
Fischerverein versorgte die
Helfer personlich mit Wirsten.

Es wurde auch lebhaft
Uber den gelungenen Tag
oder auch tber anderes
diskutiert und dabei fast
das Essen vergessen.

Hier das gesammelte
Gut welches von den
beiden Gemeinden
entsorgt wurde. Dieses
Mal wurde kein Tresor

gefunden

Kaum war der Anlass zu Ende, setzte starker Regen ein.

FuUr den Vorstand Max Gubeli
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Vereinsanlass mit Jungfischern
Fischen auf dem Pfaffikersee, 11.November 2023

Der als Vereinsanlass
geplante Tag stiess
bei den Vereins-
mitgliedern leider auf
wenig Interesse. Da
sich neben sechzehn
Jungfischern nur ein
einziger Erwachsener
angemeldet hatte,
mussten viele weitere
Bootsflihrer organisiert
werden, damit alle
Jungfischer auf einem Boot Platz flnden konnten
Krankheitshalber konnten vier Jungfischer leider nicht teilnehmen.

wl M-Budget Mobile 4G 07:55 4 100 % ==
Favorit
< 8330 Pfaffikon ZH (550 m i.M.) @
E Der Tag begann um 8.00 in
nn . " . . -
5 ox. #110° ¥ 0mm Auslikon bei nasskaltem

November-wetter. Anstatt
wie geplant bis 13.00 wurde
daher beschlossen, dass
nur bis um 11.00 gefischt
wird. Trotz schlechtem
Wetter haben alle Boote
mindestens einen Fisch
fangen konnen. Gefischt
wurde hauptsachlich auf
Egli und Felchen und zwar
mit Hegenen.

So. 12. Now.
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Um 11.00 haben wir uns in der Badi Auslikon im Aufenthaltsraum
vom Campingclub besammelt und konnten uns dort aufwarmen.
Unser Festwirt Max Gubeli hatte einen Imbiss und warme Getranke
fur uns vorbereitet.

Gruss und Petri Heil Philipp und Stephan
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26. Januar 85. Ordentliche Generalversammlung
Stiftung zur Palme, Pfaffikon

1. Mai 1. Mai-Fest, Eroffnungsfest Fischersaison
Seequai Pfaffikon

8. September Vereinsfischen

19. Oktober Seeputzete

6. Dezember Chlaushock

Fischerhock 2024

Jeweils der 2. Donnerstag im Monat / Restaurant Sonne Auslikon /
20.00 Uhr

Januar Ferien
Februar Do. 08.
Marz Do. 14.
April Do. 11.
Mai Do. 09.
Juni Do. 13.

Juli und August Ferien

September Do. 12.
Oktober Do. 10.
November Do. 14.
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Februar
So. 04.02

Marz/April
Mi 27.03
Mi 03.04
Sa. 06.04
Mi. 10.04
Sa. 13.04

Mai
Mi. 01.05
Sa. 25.05

Juli
06+07.07

Juli/August

September
So. 08.09

Oktober
Fr. 04.10
Sa. 19.10

Eisfischen Seeblisee

Jungfischerkurs 1. Teil
Jungfischerkurs 2.Teil
Fischerborse

Jungfischerkurs 3. Teil
Abschlussfischen Jungfischerkurse

1. Mai Fest
Fischen auf dem Pfaffikersee

Bergsee-Weekend

Sommerferien, genug Zeit zum selbst fischen
Vereinsfischen (selbststandige Teilnahme)

Greifensee Nachtfischen
Seeputzete
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Winter - Boote

Liebe Fischerinnen und Fischer

Im Bootshaus in Pfaffikon hat Hanspeter Bieri / Bootsvermietung
einige Boote fur die Zeit ab 1. Januar 2024 bereit gemacht.

Wer also in den Wintermonaten auf Felchen oder Forelle fischen
maochte, kann bei ihm ein Boot mieten.

Miete: % Tag CHF 30.00

1 Tag CHF 50.00

Interessierte melden sich bei Hanspeter Bieri, Natel 079 669 68 65
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